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CONVOCATORIA

Consultor(a) en gestion de calidad e inocuidad alimentaria

Wildlife Conservation Society — WCS

WCS los invita a postular a la Consultoria en gestion de calidad e inocuidad alimentaria. Las
personas interesadas deberan enviar su CV actualizado (incluyendo referencias personales) al
siguiente corteo: petuconvocatotias@wecs.org, hasta el 05 de mayo 2020 indicando en el
“Asunto” el nombre de la convocatoria; asi como, sus pretensiones econdémicas. Las
postulaciones seran evaluadas en la medida en que se reciban y sélo se contactara a las personas
seleccionadas para una entrevista.

Antecedentes

WCS es una organizacién internacional sin fines de lucro establecida en Nueva York en el afio
1895. Tiene la misién de conservar la vida y los paisajes silvestres en todo el mundo a través de la
ciencia, acciones de conservacion y educacién, e inspirando a las personas a valorar la naturaleza.
Ha trabajado en el Pert desde 1968 apoyando investigaciones especificas, y desde el 2003 tiene
presencia institucional constante en el pafs. Actualmente trabajamos en dos grandes paisajes
naturales, el paisaje Madidi Tambopata que abarca parte de los departamentos de Puno y Madre de
Dios en la Amazonia sur y el Paisaje Marafiéon Ucayali en el departamento de Loreto al noroeste.
Asimismo, trabajamos a nivel nacional en tres iniciativas: Areas protegidas, Aguas amazoénicas y
Especies: trafico y salud de la fauna silvestre. En el Paisaje Madidi Tambopata, que abarca las
provincias de Sandia y Carabaya, y parte de Tambopata, desarrollamos diversas estrategias dirigidas
a la conservacién de ecosistemas terrestres y acuaticas, siendo una de ellas el fortalecimiento de la
produccién sostenible de café de calidad conjuntamente con la Central de Cooperativas Agrarias
Cafetaleras de los Valles de Sandia (CECOVASA).

En este contexto, buscamos a un(a) profesional que brinde asesoria, capacitaciéon y elabore los
documentos necesarios para que CECOVASA mejore la gestion de calidad e inocuidad alimentaria
en la planta de procesamiento de café tostado y molido de CECOVASA en Juliaca y obtener: 1) la
certificacién en Buenas Practicas de Manufactura (BPM) 2) la Habilitacion Sanitaria, y 3) la
Validacién Técnica Oficial del Plan HACCP

Obijeto de la consultoria

Brindar asesorfa y capacitacion a CECOVASA y elaborar los documentos necesarios para mejorar
la gestién de calidad e inocuidad alimentaria en la planta de procesamiento de café tostado y molido
de CECOVASA en Juliaca y lograr la certificacion en Buenas Practicas de Manufactura (BPM), la
Habilitacién Sanitaria y la Validacién Técnica Oficial del Plan HACCP.

Requisitos

1. Profesional en industrias alimentarias, ingenieria quimica, ingenierfa industrial,
agroindustrial o afines, con al menos 5 afios de experiencia laboral en los temas de la
convocatoria, y de preferencia con experiencia en el procesamiento de café y derivados.

2. Conocimiento avanzado (teérico y practico) en la elaboracién e implementacién de los
manuales PHS, BPM y HACCP. Indispensable y comprobable.

3. Experiencia en auditorias de sistemas de gestién de calidad en plantas de procesamiento de
alimentos o supermercados. Indispensable y comprobable.
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Experiencia en la habilitacion sanitaria brindada por DIGESA a plantas de procesamiento
de alimentos. Indispensable y comprobable.

Conocimiento en Normal global BRC y temas de bioseguridad alimentaria en el escenario
COVID19. Deseable.

Alta organizacién, compromiso y responsabilidad para el cumplimiento de objetivos y
resultados.

Altas habilidades de redaccién y comunicacién a diferentes actores.

Manejo de plataformas y medios para comunicacion virtual.

Principales actividades a desarrollar (no limitadas)

1.

Actualizacién del Programa de Higiene y Saneamiento (PHS) y del Manual de Buenas
Practicas de Manufactura (BPM).

Elaboracién y presentacion a DIGESA del Plan HACCP (Sistema de Analisis de Peligros y
de Puntos Ctiticos de Control).

Asistencia a CECOVASA en la implementacién del Programa de Higiene y Saneamiento
(PHS), del Manual de Buenas Practicas de Manufactura (BPM) y del Plan HACCAP.

Elaboracién e implementacién de los planes de capacitaciones BPM y HACCP para el
personal de CECOVASA, que incluyan propuestas en modalidad presencial y no
presencial.

Identificaciéon y elaboracién de las especificaciones técnicas de infraestructura, maquinaria
(molino de café y envasadora), equipamiento y materiales necesarios para cumplir con la
validacién por parte de DIGESA para implementar PHS, PBM y HACCAP; asi como los
requeridos por la coyuntura COVID-19.

Presentacién, seguimiento y levantamiento de observaciones para la obtencién de la
certificacién BPM, la habilitacion sanitaria y la Validacion Técnica Oficial del Plan HACCP,
por parte de DIGESA.

Productos a desarrollar

PRODUCTO 1: Plan general de trabajo. A semana 1 de iniciada la consultorfa.

PRODUCTO 2: Informe de analisis sobre de las condiciones de la planta (infraestructura,
maquinaria, equipos, materiales y practicas) y las necesidades de mejora para obtener la
certificacién en Buenas Practicas de Manufactura (BPM) 2) la Habilitaciéon Sanitaria, y 3) la
Validaciéon Técnica Oficial del Plan HACCP. A la semana 2 de iniciada la consultoria.

PRODUCTO 3: Elaboracién y actualizacién de planes y registros BPM, PHS y HACCP. A la
semana 4 de iniciada la consultorfa.

PRODUCTO 4: Plan de capacitaciones que contemple las metodologias para medir el
aprendizaje. A la semana 5 de iniciada la consultorfa.

PRODUCTO 5: Reporte final de implementaciéon del plan de capacitaciones incluyendo la
medicién del aprendizaje de los participantes. A la semana 15 de iniciada la consultoria.

PRODUCTO 6: Reporte de auditoria final interna incluyendo el plan de levantamiento de
observaciones. A la semana 18 de iniciada la consultoria.

PRODUCTO 7: Certificacion BPM, Habilitacién Sanitaria y Validacién Técnica Oficial del



Plan HACCP otorgados por DIGESA. A la semana 20 de iniciada la consultoria.

— PRODUCTO 8: Informe final de la consultoria que incluya recomendaciones para la gestién
adecuada de la planta en concordancia con la certificacion BPM, la Habilitacién Sanitaria y
Validacién Técnica Oficial del Plan HACCP. A la semana 24 de iniciada la consultoria.

Plazo de la consultoria
6 meses
Linea de coordinacién y supervision

El consultor llevara a cabo sus actividades bajo la supervisién del especialista en produccién
sostenible de WCS Pert y coordinara con la responsable del area de calidad e inocuidad alimentaria
de CECOVASA.



